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【
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福岡オーガニックマルシェ監修 × 博多ぐるめ便ラボ

みのり農場の放し飼い
有精卵と山芋・無農薬
の米粉を合わせてふっ
くら焼き上げました。

伊達巻
長崎県産の天然ぶりを
国産丸大豆醤油と本味
醂のタレでじっくり焼
き上げました。

ぶり照焼
お正月料理に欠かせな
い数の子、黒豆、田作り。
無添加調味料を使って
味付けしています。

数の子、黒豆

八幡巻は抗生剤を使用せ
ずに育った国産鶏むね肉
を味噌漬けにし、上品な
味わいに仕立てました。

八幡巻
国産栗も金団も甜菜糖
を使用し、すっきりと
した甘さにしあげまし
た。

栗きんとん
熊本の山を走り回って
育つ「走る豚」を使用。
塩麹で味付けし、低温
で丁寧に火入れします。

走る豚

お
せ
ち

オ
ー
ガ
ニ
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無
添
加
・

ご
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ん

日
音
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の
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式
蒲
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き

福
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マ
ル
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ェ
と
博
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る
め
便
の
コ
ラ
ボ
ブ
ラ
ン
ド
「
日
音
ご
は
ん
」
よ
り
、
有
機
野
菜
や

選
び
ぬ
い
た
日
本
の
海
の
幸
、
山
の
幸
を
使
用
し
た
プ
レ
ミ
ア
ム
な
オ
ー
ガ
ニ
ッ
ク
お
せ
ち
を
創
作
し
ま
し
た
。

完
全
無
添
加
に
こ
だ
わ
る
吉
開
の
か
ま
ぼ
こ
は
、
風
味
を
損
な
わ
な
い
よ
う
一
本
で
。

お
雑
煮
や
そ
の
ま
ま
切
っ
て
お
召
し
上
が
り
く
だ
さ
い
。
皆
様
の
健
康
と
長
寿
を
願
い
、

ひ
と
つ
ひ
と
つ
丁
寧
に
お
作
り
し
た
安
心
安
全
で
滋
味
深
い
特
別
な
祝
い
膳
で
す
。
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お

18,000円（税込）4 人前

ORGANIC OSECHI 2024
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プレミアム和一段 限定 5 0 個

蓮根挟み蒸も抗生剤
不使用の国産鶏ミン
チを有機蓮根で挟み
蒸しあげております。

蓮根挟み蒸



※弊社使用欄 店舗受付者 FAX受領者 部署名記載 確認者 販売者

おせちご案内オーガニック無添加・

無添加・ おせち申込書オーガニック

FAX 092-554-3883TEL 0120-489-539

お届け先

フリガナ

氏名 様同上

住所 〒 - 集合住宅 戸建て

同上

電 話 同上

同上FAX

※マンション名・建物名もご記入ください。

メールアドレス

電 話

FAX

お申込者・お支払者

集合住宅 戸建て※マンション名・建物名もご記入ください。

フリガナ

住所
〒 -

氏名（会社名） 様
メールアドレス

□ 数量限定につき売り切れの際はご容赦ください。

ご注文内容

合計金額

個 円（税込）送料 1個につき

個4名様分 円おせち （税込）18,000円

円

　 1,500円

無添加・オーガニック

受取・ご精算方法

配達 ※九州、山口エリアのみ（離島除く） 店舗受取 ※受取日時 12月31日（日）10：00～15：00

※請求書はご注文後、10営業日以内での発送となります。お問い合わせは 092-554-3888 おせち受付まで。

請求書(法人様)

代金引換(現金のみ) ※代引き手数料440円（税込）

事前店頭支払い (お支払いは現金、クレジット、PayPay)

店舗受け取り時に支払い (お支払いは現金、クレジット、PayPay)

※お申込者に法人名(ご請求宛名)をお願いします。

お電話での申し込み

WEB サイトでの申し込み

FAX での申し込み

2023 年 10 月 1 日から 2023 年 12 月 22 日まで。販 売 受 付

九州・山口エリア配送可能（離島除く） 配送エリア

12 月 31 日着 ※お時間のご指定はできません。 お 届 け 日

受取場所 〒851-0075 福岡市南区長丘3丁目9-4 IMD LABO 博多ぐるめ便

※代引き、銀行振込み手数料はお客様ご負担となります。あらかじめご了承ください。

※キャンセルポリシー12月26日, 27日代金の50％ / 12月28日以降代金の100％

※ご注文内容の変更・キャンセルは12月20日(金)までに右記番号までお電話下さい。 0120-489-539 おせち受付

※おせちは手作り、無添加調理です。防腐剤や日持ち向上剤は使用していません。到着後は冷暗所（５℃ ～１０℃）にて保管ください。
※おせちは2024年１月１日中にお召し上がりください。

お客様へお願い

日音ごはん


